
SPREADS
HUMMUS (VG) (DF)
Chickpeas, paprika, tahini, cumin

8

KOPANISTI (V) (GF) (MN)
Feta cheese, grilled tomato, red bell peppers, garlic

8

TZATZIKI (V) (GF)
Greek yogurt, cucumber, garlic, olive oil

8

STARTERS
OCTOPUS CARPACCIO (DF) (GF) (MN) 18

SHRIMP TARTARE (GF) (DF)
Red prawns, chives, lime, radish, olive 

Octopus, lemon, olive oil, cherry 
tomatoes, fish roe

oil, bergamot & blood orange sorbet

18
SFAKIANI PIE (V)

(V) (GF)

Feta, onion, zucchini, gruyere, lime, 
herbs

15

POTATOES & FETA
Baby potatoes, feta, cherry tomatoes, 
olive oil, lemon, herbs

12

CAESAR
Chicken, pancetta affumicata, corn, crouton, iceberg, parmesan

18

COUNTRY SALAD (V) 
Cherry tomatoes, carob, feta, caper leaves, onion, cucumber, olives

16

TUNA TABOULEH (DF)
Fresh tuna, groats, fresh herbs, olive oil, lemon

18

GREEN LEAVES (V)
Kale, mesclun, goat cheese, tahini dressing, sesame seeds, honey 

17

BEACH
HOUSE LUNCH

Served daily between 12:00-17:30

(V) Vegetarian | (VG) Vegan | (DF) Dairy free | (GF) Gluten free | (NF) Nuts free | (MN) May contain nuts traces

If you have a food allergies or special dietary requirements, please inform your server or a member of our team

SALADS

GYROS LAMP
Pulled lamb, onion, tomato, yogurt 

17

FISH & CHIPS (DF) (GF)
Cod, potato, garlic, herbs oil 

17

Ρεβίθια, πάπρικα, ταχίνι, κύμινο

Φέτα, ψητή τομάτα, πιπεριά φλωρίνης, σκόρδο

Στραγγιστό γιαούρτι, αγγούρι, σκόρδο, ελαιόλαδο

Xταπόδι, λεμόνι, ελαιόλαδο, ντοματίνια, αυγοτάραχο
Μπακαλιάρος, πατάτα, σκόρδο, λάδι μυρωδικών

Φέτα, κρεμμύδι, κολοκυθάκι, γραβιέρα, 
λάιμ, μυρωδικά

Πατάτες baby, φέτα, τοματίνια, αγνό παρθένο 
ελαιόλαδο, λεμόνι, φρέσκα μυρωδικά

Kόκκινες γαρίδες, σχοινόπρασο, λάιμ, ραπανάκι, 
ελαιόλαδο, σορμπέ περγαμότο & σαγκουίνι

Γύρος αρνίσιος, κρεμμύδι, ντομάτα, 
σάλτσα γιαουρτιού, λαδόπιτα

Κοτόπουλο, πανσέτα, καλαμπόκι, κρουτόν, iceberg, παρμεζάνα

Ντοματίνια, χαρούπι, φέτα, φύλλα κάπαρης, κρεμμύδι, αγγούρι, ελιές

Λαχανίδα, μεσκλάν, κατσικίσιο τυρί, ταχίνι, σουσάμι, μέλι

Φρέσκος τόνος, πλιγούρι, φρέσκα βότανα, ελαιόλαδο, λεμόνι



(V) Vegetarian | (VG) Vegan | (DF) Dairy free | (GF) Gluten free | (NF) Nuts free | (MN) May contain nuts traces

If you have a food allergies or special dietary requirements, please inform your server or a member of our team

TRIP TIP STEAK 300gr 40

FLAT IRON STEAK 300gr 45

PICANHA 300gr 40

(DF) (GF) (NF)

CALAMARI 500gr 35

OCTOPUS 400gr-500gr 35

FRESH GREEK CATCH 80/Kg

ASPARAGUS (VG) (GF) (MN) 8

CORN (VG) (GF) 7

POTATO PURÉE (V) 6

GREEN SALAD (VG) (GF) (MN) 6

FRIED POTATOES (VG) (GF) (MN) 6

HALF CHICKEN boneless 24

JOSPER GRILL JOSPER S IDES

FLAN (V) (MN) 
Almond, “kaimaki” ice cream 

13

PROFITEROLE (V) (MN)
Chocolate, mascarpone cream, hazelnuts

14

DESSERTS

Σπάραγγια

Καλαμπόκι

Πουρές πατάτας

Πράσινη σαλάτα

Τηγανιτές πατάτες

Aμύγδαλο, παγωτό καϊμάκι

Σοκολάτα, κρέμα μασκαρπόνε, φουντούκι

“PASTITSIO” RIGATONI (MN)
Beef ragout, espuma bechamel, gruyère, nutmeg

Mushrooms ragout, truffle, parmesan, butter

24

MUSHROOM TRIPOLINE 24

PASTA & RISOTTO

“GEMISTA” RISOTTO (V)
Tomato, aubergine, zucchini, red peppers, feta, 
parmesan, fresh herbs, extra virgin olive oil

18

Μοσχαρίσιο ραγού, espuma bechamel, γραβιέρα, μοσχοκάρυδο

Ραγκού μανιταριών, τρούφα, παρμεζάνα, βούτυρο

Τομάτα, μελιτζάνα, κολοκύθι, πιπεριές φλωρίνης, 
φέτα, παρμεζάνα, φρέσκα μυρωδικά, παρθένο ελαιόλαδο


